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Triumfalni navrat legendy ze Sumavy

Nejspis zklamu ty, ktefi ocekavaji, Ze dalsi Fadky budou o slavném prevadédi Krale Sumavy.
Naopak potésim nemalo téch, jejichz mladi je spojeno se Sumavskym bylinnym vinem.

Za maly peniz bylo k mani v potravinarskych obchodech, v drogeriich a dokonce v l[ékarnach.
Bez n&j se neobesel mnohy mejdan, maturitni ples, oslava MDZ, ve&irek na koleji &i splouvani
feky. Kdo ho neochutnal, jako by nebyl. A kdo prezil, byl kral...
V Sumavském bylinném se snoubila originalni hofkost s tajemnem, nabadajici k dalsi ochutnavce.

Pripravil: Zdenék Kulhanek

Kofeny vyroby bylinného vina
sahaji az do stfedovéku, kdy
bylinné extrakty hraly dalezi-
tou roli nejen v gastronomii,
ale také v li-
dovém  léci-
telstvi, Na Su-
mave, kde
byla ptiroda
vzdy soucasti
zivota mist-
nich obyvatel,
se vyroba by-
linnych  na-
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. PODLE PE&LIVE STREZENE
PUVODN| VIMPERSKE RECEPTURY

Sumavskeé bylinné vino se stalo Regionalni potravinou Jihoteského kraje 2024
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poji stala tradiénim umeénim.
Byliny byly sbirdny rucné, zpra-
covavéany s respektem k prirodé
a michany s mistnim vinem.

Sumavsky bylinny prorok
Winterberg o vinu prohlasil, Ze
to je ., Bylinny vyndlez spdsy”.

Dédictvi po lékarnikovi
dr. Budinském

Duchovnim otcem Sumavské-
ho bylinného byl student fran-
couzské Sorbonny, Ilékdrnik
Bohuslav Budinsky. Spoluzak
Edvarda Benese, pritel Aloise
Rasina i T. G. Masaryka. Pro
pacienty vymyslel skladbu su-
mavskych 1 exotickych bylin
a kofeni. Sumavské bylinné
se délalo ze sladového vina
do roku 1939. Po znovuob-
noveni vyroby v roce 1962 se
jiz vyrabélo z jable¢ného vina
stejné tak, jako jej vyrabime
nyni. Od té doby si Sumavské

M babicky pochvalovaly, jak jim

pomaha pri traveni. Slavny pd-
ter Ferda s nim lé¢il Bohumila
Hrabala ¢i Hanu Zagorovou.
Bedny s kultovnim elixirem
mifily i na Hrad.

S horkou prichuti pelyiku

Po zndrodnéni Budinského
podnikt byla vyroba ,Sumav-
ského® nékolikrat prerusena.
Sumavské bylinné bylo svého
¢asu obecné dobfe znamé, za-
koupit se dalo v ramci celého
tehdejitho Ceskoslovenska a uz
jen prosty fakt, ze bylo k dosta-
ni ponejvice v drogeriich, z néj
délal cosi zvldstniho a vyjimec-
ného. Dal$im svérazem byl pe-
lyfikovy alkaloid tujon, ktery
ze Sumavského uéinil de facto
jediny (a navic legdlni) lehky
halucinogen na tehdejs$im trhu.
Konzumenti, ktefi se s carov-
nym uménim ,boziho drevce’

Zprava Petr Jansky a Pavel VIgek obnovitelé vyroby Sumavského bylinného vina

(jak se pelynku lidové fikd) vé-
domé ¢i nevédomé setkali, fika-
vali, ze co se s nimi délo, nebylo
uplné bézné. Takze prilis nepre-
kvapi, Zze jeho existence mocné
rezonovala ve spolecenském
prostoru a neprestala ani v dobé
i po zrudeni pavodni vyroby,
k niz doslo v roce 1995.

Nadsenci ozivili recept ze
zapisniku

Skupina nadsencii obnovila vy-
robu tradi¢niho elixiru Sumav-
ské bylinné podle pivodni re-
ceptury vimperského lékarnika
Budinského. V roce 1995 oviem
vyroba skondila, recept na jab-
lecné vino s 22 druhy bylin se
nedochoval.
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»Bddali jsme v archivech,
mluvili s byvalymi zaméstnanci
Mykoprodukty, kterd vino vy-
ribéla, a sbirali informace. Na-
konec jsme narazili na clovéka,
ktery v 80. letech pracoval v la-
boratoti a délal rozbory tohoto
ndpoje. Zapisy md dodnes,”
uved| Pavel VIcek, soucasny jed-
natel Mykoprodukty ve Volyni,
ktery se s prateli do ozZiveni nd-
poje pustil. ,Nastala doba zkou-
Seni do okamZiku, kdy jsme
slyseli, to je ono. To nds vrdtilo
do mlddi, na tom jsme dospéli.
Veédeli jsme, Ze se to povedlo,”
poznamenal Pavel Vlcek. Kdyz
na setkani s byvalymi zamést-
nanci nékdejsi Mykoprodukty,
jejiz ndzev nadSenci také ozi-
vili, zaznivaly pfi ochutnivce
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véty jako: "Ted jsem omlddl
0 30 let, " tak méli jasno, Ze jdou
spravnou cestou.

Lécive ucinky

Bylinné vino neni jen lahod-

nym napojem, ale také prindsi

nékteré zdravotni vyhody diky
obsahu bylin:

» Podporuje traveni a zklidiuje
zaludek.

» Md relaxa¢ni u¢inky na ner-
VOVY systém.

« Obsahuje antioxidanty, které
pomahaji bojovat proti vol-
nym radikalm.

» Piisobi preventivné proti na-
chlazeni diky obsahu bylin-
nych extrakta s protizanétli-
vymi vlastnostmi.

Regionalni potravina
roku 2024

Od roku 2022 spole¢nost My-
koprodukta s.r.o. legenddrni
elixir vyrabi v budové byvalé-

ho pivovaru ve Volyni podle
ptvodni receptury. Smés bylin
a kofeni spolecné s alkoholem
dodévaji ndpoji nezaménitel-
nou vini a chuf. Sumavské
bylinné je mozné poddvat pfi
pokojové teploté, ale stejné tak
na ledu s platkem citronu.

Sumavské bylinné vino se
vyznacuje jemnou bylinnou
vini a harmonickou chuti,
ktera kombinuje sladkost vina
s lehce nahorklymi tény bylin.
M4 svézi aroma s nddechem
$umavskych lest a luk.

Je vhodné podavat ho lehce
vychlazené jako aperitiv nebo
digestiv, ale také jako doplnék
ke sladkym i slanym pokr-
mum. Diky své unikatni chuti
si ziskalo oblibu mezi milovni-
ky kvalitnich vin a pfirodnich
produkta.

V letodnim roce bylo Sumav-
ské bylinné vybrano ze 103
produkti jako regiondlni po-
travina Jihoceského kraje.
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INZERCE N

Vinafska tech ologie
S NEJLEPSIM SERVISEM

Crossflow

Plni&ky
Bag-in-Box

Etiketovaci stroje

na samolepici etikety
s moZnosti orientace
a lepeni medaili

Uzaviraci stroje ;

na sroubové
hlinikové vzavéry

Plnici zatkovaci
monobloky
a tribloky

Pneumatické lisy
i pro nejna@rocné&;jsi
zAakazniky

Email: obchod@zamma-sudy.cz
Tel: +420 547 231 758
www.zamma-sudy.cz

Kontakt: Prodejna vinafskych potieb
Hlavni 51, 667 01 Vojkovice
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